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评茶师（茶叶拼配师）比赛技术规程
一、参赛选手

按组委会规定的参赛条件和名额推荐的人员。

二、比赛形式

个人赛。

个人赛：分理论和技能操作两部分。理论知识试题从题库抽取，技能操作包括香气排序、滋味排序、品质评定、拼配分析四项内容。

三、比赛标准及项目

（一）比赛标准

竞赛职业为评茶师（茶叶拼配师），分为职工组和学生组，均为单人赛，按茶评茶师国家职业标准三级/高级工及以上命题。理论成绩合格者，进入技能操作比赛。

（二）比赛项目

1. 理论考试采取闭卷考形式，时间为90分钟，满分为100分，60分合格。理论考试成绩占竞赛总成绩的20%。理论试题题型有：单项选择题80题，判断题20题。

2. 技能比赛的项目有（1）模块A：香气排序。（2）模块B：滋味排序。（3）模块C：品质评定；（4）模块D：拼配分析。技能操作采取现场比试的方式。技能操作按百分制打分，所得成绩占竞赛总成绩的80%。

1）模块A：香气排序
香气排序样本量3～5个，考核时间10分钟。

选手通过嗅辨香气，判断茶类，按品质从高到低将5个茶样的香气（审评杯）编号次序进行排列，并将排序结果填入记录表。
2）模块B：滋味排序
滋味排序样本量3～5个，考核时间10分钟。

选手通过品尝茶汤滋味，判断茶类，按品质从高到低将5个茶样的滋味（审评杯）编号次序进行排列，并将排序结果填入记录表。
3）模块C：品质评定
品质评定样本量1个。考核时间50分钟。

选手通过抽签分组，决定出场顺序，按别组，依据《茶叶感官审评方法》(GB/T23776-2018)规定进行审评，对“外形、汤色、香气、滋味与叶底”各品质因子进行描述，写出茶样名称。
4）模块D：拼配分析
拼配分析1个成品样，3～5个原料样。考核时间50分钟。

选手依据《茶叶感官审评方法》(GB/T23776-2018)规定对1个成品样5个原料样和5个原料样进行审评，分析使用原料样的含量比例。
四、评判方法

竞赛评分严格按照公平、公正、公开的原则。统一阅卷评定成绩，按照评分标准评定选手的成绩。扣分项中如含0.5分者，最小扣分数值单位为0.5分。
五、比赛方式

理论考试一人一桌，凭准考证和身份证对号入座；技能比赛，按抽签确定先后顺序。

六、成绩的名次排定

竞赛总成绩总分＝理论知识*20%+技能操作*80%（香气排序*20%+滋味排序*20%+品质评定*30%+拼配分析*30%）。选手成绩从高分到低分排名。计算过程保留三位小数，总成绩保留两位小数，四舍五入。

如选手总成绩相同，则依次以技能操作（拼配分析、品质评定、滋味排序、香气排序赛项的得分高低决定）。

参赛选手放弃任一赛项将不参与比赛总分排名统计。在比赛过程中，参赛选手如有不服从裁判判决、扰乱赛场秩序、舞弊等不文明行为，由裁判长判定扣减相应分数，情节严重者取消比赛资格，比赛成绩记0分。未尽事宜，由裁判长组织相关裁判组长商议解决。

七、选手须知

1、组委会提供的茶样均符合各茶类产品国家标准；比赛中用的泡茶桌、凳子、茶叶、茶具、水等由竞赛组委会提供；
2、比赛前先抽签，确定参加比赛场次。参赛选手应在比赛开始前规定的时间段进入赛场熟悉环境。每批次参赛选手必须在正式比赛前 30分钟到赛场报到，报到时应持本人身份证，并携带（佩戴）竞赛组委会秘书处签发的参赛证、胸牌。只有在比赛正式开始后，方可进行操作。

3、参赛选手比赛过程不透露个人信息。应严格遵守赛场纪律，接受裁判员的监督和警示，文明比赛。不得在赛场内大声喧哗，不得作弊或弄虚作假。

4、参赛选手进入赛场，不允许携带任何书籍和其他参考资料（相关技术资料由大赛组委会提供），不允许携带通讯工具和存储设备。

5、比赛时，在收到开赛信号前不得启动操作，各参赛选手应在抽签确定的席位上完成相应比赛项目。

6、比赛终止后，不得再进行任何与比赛有关的操作；选手在比赛过程中不得擅自离开赛场，如有特殊情况，需经裁判人员同意后作特殊处理。

7、参赛选手应服从竞赛组委会秘书处的指挥和安排，爱护比赛现场的设备和器材。
河北省茶叶行业职业技能竞赛组委会
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